
                   
                 

Lieber Gast: Wir servieren ausschliesslich Fleisch, Brot und Backwaren  aus der Schweiz . Andere Herkunftsländer werden speziell deklariert. Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslö sen können, informieren Sie unsere Mitarbeite nden gerne auf Anfrage.  

Cafeteria  

Öffnungszeiten:  
Mo - Fr:     9.00 - 17.00 Uhr  
Sa, So, Feiertage:   10.00 - 17.00 Uhr  
Telefon:   081 354 24 22  

Menüplan  
3. bis 9. August 2026  

 
 

Wochentag  Menü 1 Menü 2  - Vegimenü  

Montag  
3. August  

 
Menü 1 

Bewohnerwunsch  

Champignoncrèmesuppe  oder Salat  
Capuns an Milchrahmsauce mit  

Alpkäse überbacken , Gemüsestreifen  
und Röstzwiebeln  

Vanillestange  

Champignoncrèmesuppe  oder Salat  
Süsskartoffel -Linsencurry  

mit Knusperzwiebeln  
und Sauerrahm  
Vanillestange  

Dienstag  

4. August  
 

Bauernsuppe oder Salat  
Rinds geschnetzeltes  mit Senfsauce  

und Gurkenstreifen  
Spiralenteigwaren  und  

Krautstielgemüse à la crème  
Frucht  

Bauernsuppe  oder Salat  
Gefüllte Ochsenherztomate mit Ricotta  

und Spiralenteigwaren  
Krautstielgemüse à la crème  

 
Frucht  

Mittwoch  
5. August  
 

Menü  1 
Bewohnerwunsch  

Gemüsecrèmesuppe oder Salat  
Schweins -Cordon Bleu mit   

Zitronenschnitz , Pommes Frites  und 
g lasierte n Kohlrabi  

Schoggi -Pfirsich Dessert  

Gemüsecrèmesuppe  oder Salat  
Panierter Brie mit Preiselbeeren  

Orientalischer Couscous  
und g lasierte Kohlrabi  

Schoggi -Pfirsich Dessert  

Donnerstag  
6. Aug ust  
 

 

Selleriecrèmesuppe mit Apfel oder Salat  
Gebratenes Pouletschnitzel an 

Champignonrahm sauce  m it 
Pilaw -Reis  und Zuckererbsen  

Stracciatella -Mousse  

Selleriecrèmesuppe mit Apfel oder Salat  
Sojageschnetzeltes mit Gemüsestreifen  

an Sojasauce  
mit Pilawreis  und Zuckererbsen  

Stracciatella -Mousse  

Freitag  
7. August  
 

 

Geröstete Haferflockensuppe oder Salat  
Lothringer Käsekuchen mit  Speck , Zwiebeln  

und  gedämpfte r Tomate  
Crème Catalan  

Geröstete Haferflockensuppe oder Salat  
Kartoffelbällchen mit Frischkäsefüllung  

und Ofengemüse  
Crème Catalan  

Samstag  
8. August  
 

 

Steinpilzkraftbrühe mit Fideli  oder Salat  
Spaghetti mit Livorneser Sauce  

(Poulet, Rahm,  Limette)  und Parmesan  
Aprikosenkompott  

Steinpilzkraftbrühe mit Fideli  oder Salat  
Spaghetti mit Gemüsesugo  

und Parmesan  
Aprikosenkompott  

Sonntag  
9. August  
 

 

Rüebli -Ingwersuppe  oder Salat  
Lammnierstück  (AUS)  mit  Balsamicojus  

Dauphin -Kartoffeln  und  Dörrbohnen  
Orangencake  

Rüebli -Ingwersuppe  oder Salat  
Warmer Feta -Käse  mit Paprikasauce  
Dauphin -Kartoffeln  und Dörrbohnen  

Orangencake  

 
 
 

Preise:  

Montag bis Samstag:  Suppe: Fr. 4.00  Salat: Fr. 4.50  Tagesteller: Fr. 13.50  Dessert: Fr. 4.50  
Sonn -  und Feiertage:  Suppe: Fr. 4.00  Salat: Fr. 4.50  Tagesteller: Fr. 16.00  Dessert: Fr. 4.50  

 
 
 
 
 
 
 
 

 

W ochenhit  
3. bis 7. August 2026  

(Montag bis Freitag)  

 
 
 
 
 

Tagessuppe  
 

*** 
 

«Arbeiter Cordon Bleu » 
(Cervelat mit Käse gefüllt  

und Speck umwickelt)  
 

g arniert mit verschiedenen  
Salaten  

 

 
 

Fr.  14.50 
 


