
                   
                 

Lieber Gast: Wir servieren ausschliesslich Fleisch, Brot und Backwaren  aus der Schweiz . Andere Herkunftsländer werden speziell deklariert. Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslö sen können, informieren Sie unsere Mitarbeite nden gerne auf Anfrage.  

Cafeteria  

Öffnungszeiten:  
Mo - Fr:     9.00 - 17.00 Uhr  
Sa, So, Feiertage:   10.00 - 17.00 Uhr  
Telefon:   081 354 24 22  

Menüplan  
31. August  bis 6. September 2026  

 
 

Wochentag  Menü 1 Menü 2  - Vegimenü  

Montag  
31. August  

 
 

Fenchelcrèmesuppe  oder Salat  
Wiener Kalbsrahmgulasch  

mit Spinat -Nudeln  und  
Schwarzwurzeln mit Majoran  

Griessflan mit Beeren  

Fenchelcrèmesuppe  oder Salat  
Quorngeschnetzeltes an  Paprikarahmsauce  

mit  Spinat -Nudeln  und  
Schwarzwurzeln mit Majoran  

Griessflan mit Beeren  

Dienstag  

1. Septem ber  
 

Bauernsuppe  oder Salat  
Tessiner Braten  (Schwein)  an Cognacsauce  

mit  Nussbutter -Kartoffelstock  
und zweifarbige n Rüebli  

Frucht  

Bauernsuppe  oder Salat  
Gemüseburger mit Kräuterbutter , 

orientalische m Couscous  
und z weifarbige n Rüebli  

Frucht  

Mittwoch  
2. Septem ber  
 

Linsensuppe  oder Salat  
Emmentaler Brätschnitzel  mit  

Zitronenschnitz , Pommes Frites  
und  Zuckererbsen  

Vanille -Schokoladenglace  

Linsensuppe  oder Salat  
Panierte r Grillkäse  mit Tomatensalsa , 

Pommes Frites  und Zuckererbsen  
 

Vanille -Schokoladenglace  

Donnerstag  
3. Septem ber  
 

 

Gemüsecrèmesuppe oder Salat  
Poulet -Saltimbocca  an  Marsalajus  mit  

Limettenrisotto  und Mischgemüse  
Vermicelles mit Rahm  

Gemüsecrèmesuppe  oder Salat  
Gemüse -Risotto mit gerösteten Haselnüssen  

und Parmesan  
Vermicelles mit Rahm  

Freitag  
4. Septem ber  
 

 

Bouillon mit Gemüsestreifen  oder Salat  
Zwiebelwähe mit  

Schinken  und  Käse  
Gebackene Cherry -Tomaten  

Apfel kompott  

Bouillon mit Gemüsestreifen  oder Saft  
Feta -Reisburger  mit Kräutersauce  

und Salzkartoffeln  
Gebackene Cherry -Tomaten  

Apfel kompott  

Samstag  
5. Septem ber  
 

 

Kartoffel -Lauchsuppe oder Salat  
Ravioli mit Wild fleisch füllung  
an Schnittlauchrahmsauce  

garniert mit Rohschinkenstreifen  
Moccacrème  

Kartoffel -Lauchsuppe  oder Salat  
Ravioli mit Pestof üllung  an  

Schnittlauchrahmsauce  
garniert mit frischem Rucola  

Moccacrème  

Sonntag  
6. Septem ber  
 

 

Kohlrabicrèmesuppe  oder Salat  
Geschnetzelte Kalbsleber an Madeirasauce  

mit Rösti  und  Broccoli mit Mandel butter  
Cheese -Cake -Schnitte  

Kohlrabicrèmesuppe  oder Salat  
Gemüseteller mit  

Folienkartoffel n und  Sauerrahmsauce  
Cheese -Cake -Schnitte  

 
 
 

Preise:  

Montag bis Samstag:  Suppe: Fr. 4.00  Salat: Fr. 4.50  Tagesteller: Fr. 13.50  Dessert: Fr. 4.50  
Sonn -  und Feiertage:  Suppe: Fr. 4.00  Salat: Fr. 4.50  Tagesteller: Fr. 16.00  Dessert: Fr. 4.50  

 
 
 
 
 
 
 
 

 

W ochenhit  
31. August  bis 4. September 2026  

(Montag bis Freitag)  

 
 
 
 
 

Tagessalat  
 

*** 
 

Roastbeef Teller  garniert  
mit Tartar sauce  

 
Knusprige Toastscheibe mit Butter  

 
 
 

Fr.  14.50 


