
                   
                 

Lieber Gast: Wir servieren ausschliesslich Fleisch, Brot und Backwaren  aus der Schweiz . Andere Herkunftsländer werden speziell deklariert. Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslö sen können, informieren Sie unsere Mitarbeite nden gerne auf Anfrage.  

Cafeteria  

Öffnungszeiten:  
Mo - Fr:     9.00 - 17.00 Uhr  
Sa, So, Feiertage:   10.00 - 17.00 Uhr  
Telefon:   081 354 24 22  

Menüplan  
12. bis 18. Oktober 2026  

 
 
 

Wochentag  Menü 1 Menü 2  - Vegimenü  

Montag  
12. Oktober  

 
 

Kräutercrèmesuppe oder Salat  
Wok -Pfanne mit Schweinsgeschnetzeltem, 

Gemüse, gerösteten Cashewkernen und  
Sojasauce mit  Jasminreis  

Meringues mit Rahm  

Kräutercrèmesuppe  oder Salat  
Gemüse -Kartoffelbällchen mit Frischkäse 

und Schnittlauch  
Curry -Mayonnaise und Jasmin reis  

Meringues mit Rahm  

Dienstag  

13. Oktober  
 

Lauchcrèmesuppe oder Salat  
Truten -Piccata an Tomatensauce  

Butternudeln  und Zucchetti mit Oregano  
 

Frucht  

Lauchcrèmesuppe  oder Salat  
Zucchettipiccata  an  Basilikumrahmsauce  

 mit B utternudeln  und  
Provencal -Tomate  

Frucht  

Mittwoch  
14. Oktober  

 

Gelberbsencrèmesuppe oder Salat  
Rindsfleischvogel an Rosmarinjus  

mit Nussbutter -Kartoffelstock  
und g lasierte n Rüebli  

Gebrannte Crème  

Gelberbsencrèmesuppe  oder Salat  
Maisgalette mit Kräutersauce , 

Nussbutter -Kartoffelstock  
und g lasierte n Rüebli  

Gebrannte Crème  

Donnerstag  
15. Oktober  
 

 

Gemüsecrèmesuppe oder Salat  
Ghackets Rindfleisch  

mit Hörnli und Apfelmus  
Kokosmousse  

Gemüsecrèmesuppe  oder Salat  
Chäshörnli mit Röstzwiebeln  

und Apfelmus  
Kokosmousse  

Freitag  
16. Oktober  
 

 

Appenzeller Brotsuppe oder Salat  
Schlemmerfilet  

an Zitronen -Kapernsauce  mit  
Butterreis und Blattspinat  

Bananen -Parfait  

Appenzeller Brotsuppe oder Salat  
Sellerieschnitzel paniert mit  

Preiselbeerschaum , 
Butterreis und Blattspinat  

Bananen -Parfait  

Samstag  
17. Oktober  
 

 

Rindsbouillon mit Backerbsen oder Salat  
Pouletgeschnetzeltes an  Marsalasauce  

mit Polenta und Peperonigemüse  
Caramelköpfli  

Rindsbouillon mit Backerbsen oder Salat  
Gebratener Vegi -Fleischkäse  mit  

Zwiebelsauce , Polenta und Peperonigemüse  
Caramelköpfli  

Sonntag  
18. Oktober  
 

 

  Randencrèmesuppe oder Salat  
Gespickter Schweinsbraten mit 
Dörrzwetschgen  und  Bratenjus  
Kartoffelgratin  und Blumenko hl 

mit Eierbrösel  
Sacher -Schnitte  

Randencrèmesuppe oder Salat  
Kartoffel -Gemüsegratin  

mit Käse überbacken  
 
 

Sacher -Schnitte  

 
 
 

Preise:  

Montag bis Samstag:  Suppe: Fr. 4.00  Salat: Fr. 4.50  Tagesteller: Fr. 13.50  Dessert: Fr. 4.50  
Sonn -  und Feiertage:  Suppe: Fr. 4.00  Salat: Fr. 4.50  Tagesteller: Fr. 16.00  Dessert: Fr. 4.50  

 
 
 
 
 
 

 

Wochenhit  

12. bis 16. Oktober 2026  
(Montag bis Freitag)  

 
 
 

 
 

Tagessalat  
 

*** 
 

Hirschravioli  
mit brauner Butter , 

gebratene n Eierschwämmli  
und Preiselbeeren  

 
 
 

Fr.  14.50  
 


